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LA TABLE DE LA FERME

L'été. la cuisine propose une offre de restauration bio,
entiérement faite maison, & partir des fruits, fleurs, Iégumes
et aromatiques du jardin

Déjeuner : 12h - 14h30

Godter : 16h - 18h
Tapas et apéro fermier : 18h - 22h30

Restauration a la ferme

Activités enfants et adultes

Horaires d'été

Table de la ferme

Du lundi au dimanche

LES SOIREES CONCERTS _ e
(Le dimanche jusqu'a 18h)
PROGRAMMATION SUR NOTRE SITE INTERNET
Déjeuner 12h - 14h30

laf demilie.f
www.lafermedemilie.fr Gotter 16h - 18h

MARCHE PAYSANS & ARTISANS Tapas et apéro fermier : 18h - 22h30

LES VENDREDIS SOIRS DE 18H A 20H Boutique de la ferme

Du lundi au dimanche 10h - 20h
(Le dimanche jusqu'a 18h)

Retrouvez-nous également tous les matins sur les
marchés de Port-Joinville et Saint-Sauveur
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Pour plus d’informations : 07 82 22 80 31 : L L

BIOLOGIQUE

contact@lafermedemilie.fr




UNE FERME EN PERMACULTURE

Depuis 2011, Emilie et Pierre élévent leurs brebis
solognotes sur la coéte sauvage et cultivent fruits
rouges et plantes aromatiques. Respectant les
préceptes de la permaculture, ils s'appliquent &
reproduire le fonctionnement de la nature dans un
souci de respect du vivant, d’écologie et de vision

circulaire.

Laferme propose viandes, laines, tisanes, confitures,
sorbets, fruits et légumes frais en vente directe sur
les marchés et a la boutique.

ETE 2026
TRANSHUMANCE SUR LA COTE SAUVAGE

BALADE PASTORALE

VISITES DE LA FERME

ANIMATION ENFANTS

ATELIERS

ATELIERS DU MERCREDI




